
COCKTAILS 
SIGNATURES

CHANG CHAI MULE 13.00

Vodka Pador iz ,  cord ia l  de 

Feui l les de Kaf f i r 

& cardamome, jus de 

c i t ron,  London essence 

g inger  beer

L I C K P OT  1 3 . 0 0

Gin Roku, vermouth, 

Cord ia l  de bas i l ic  tha ï , 

abs inthe & London essence 

ind ian ton ic 

M I S S  G A R DE N  1 3 . 0 0

Gin Akor i ,  bas i l ic ,  s i rène 

aper i t i vo,  jus de c i t ron ver t 

f ra is ,  s i rop de sucre

HA R A  K I R I  1 3 . 0 0

Tenjaku whisky,  jus de  

c i t ron ver t  f ra is ,  cord ia l 

b io de g ingembre,  ananas, 

roasted p ineapple 

soda & menthe

C O C K TA I L  

D U  M O ME N T  

9 . 5 0 

MOCKTAILS  

TO K A I 

J I  C O O L E R  9 . 5 0

Atopia 0.0,  cord ia l  b io 

de g ingembre,  London 

essence roasted 

p ineapple soda et 

c i t ron ver t

P I N K 
K YOTO  9 . 5 0

Atopia 0.0,  pass ion 

f ru i t ,  c i t ron jaune, 

London essence p ink 

grapef ru i t  soda
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VINS PÉTILLANTS 75cl

Crémant de Lo i re b io 4 5 . 0 0

Domaine des Var ine l les 

Champagne Charpent ier   6 9 . 0 0 

	

			 

VINS ROSÉS 75cl

IGP Pays d’Oc “Ombl ine“ 2 8 . 0 0

Pech-Celeyran  

Cabernet  d ’An jou “Gourmandise“ 3 5 . 0 0

Domaine Mat ignon

VINS BLANCS 75cl

IGP Pays d’Oc “Ombl ine“  2 8 . 0 0

Pech-Celeyran 

Coteaux du Layon “Cla i r  de Lune” 3 8 . 0 0 

Domaine Mat ignon 

Saumur b io “L’ Ingénue” 3 7. 0 0

Domaine des Var ine l les 

An jou b io “Clos Carré”  3 9 . 0 0

Domaine du Moul in de la  Douve 

Chardonnay b io 3 9 . 0 0

Domaine du Moul in de la  Douve	  

Pic Sa int  Loup b io “Sa inte Agnès“ 5 2 . 0 0

Hér i tage du P ic Sa int  Loup, 2021  

Bourgogne b io Côtes d’Auxer re 5 2 . 0 0

Domaine d’Edouard,  2020  

IGP Côtes Cata lanes b io “La ïs”  6 5 . 0 0

Ol iv ier  P i thon,  2021  

Chabl is  b io “Vent  d ’Ange”  7 9 . 0 0

Domaine Pat tes Loup, 2019 

VINS ROUGES 75cl 

IGP Pays d’Oc “Ombl ine”  2 8 . 0 0 

Pech-Celeyran 

Saumur Champigny b io “Laur ig ine”  3 7. 0 0

Domaine des Var ine l les	  

Chinon b io 4 2 . 0 0

Domaine Nico las Grosbois	  

Menetou-Salon b io 5 4 . 0 0

Phi l ipe Gi lber t 		

Sa int-Emi l ion b io 6 9 . 0 0

Château Car t ie r,  2016	  

Chorey-Les-Beaune 7 5 . 0 0

Domaine To l lo t-Beaut ,  2021	 

Châteauneuf-du-Pape 9 5 . 0 0

Le V ieux Donjon,  2020

VINS AU VERRE 12cl

B L A N C S

IGP Pays d’Oc “Ombline“ Pech-Celeyran 4 . 9 0 

Saumur b io “L’ Ingénue” D.des Var ine l les 6 . 9 0 

Coteaux du Layon “Cla i r  de Lune” 7. 0 0 

R O U G E S

IGP Pays d’Oc “Ombline“ Pech-Celeyran 4 . 9 0 

Saumur Champigny b io “Laurigine” 6 . 5 0 

R O S É

IGP Pays d’Oc “Ombline” Pech-Celeyran 4 . 9 0

P É T I L L A N T S

Crémant de Lo i re b io D. des Var ine l les 9 . 0 0 

Champagne Charpent ier  1 2 . 0 0

L’abus d’a lcool  est  dangereux pour la  santé.  À consommer avec modérat ion Pr ix  nets en euros,  taxes et  serv ice compr is



 

K A R A A G E  &  R O L L S

P O U L E T  K A R A A G E   1 0 . 0 0
Poulet  croust i l lant ,  Mar t in i

C R I S P Y  R O L L  6 . 5 0
Canard conf i t ,  concombre, pignons de pin, 
cébette

C A L I F O R N I A  E B Y  F R I E D  8 . 0 0 
Crevet te tempura,  nor i ,  sésame

C A L I F O R N I A  K A R A A G E  6 . 5 0 
Poulet  croust i l lant ,  nor i ,  sésame

C A L I F O R N I A  S A UM O N  6 . 5 0 
Saumon, nor i ,  avocat ,  sésame

VA P E U R S

G YO Z A S  V É G É TA R I E N S  6 . 5 0
Chou ch ino is,  carot tes,  sésame 

G YO Z A S  P O R C  6 . 5 0
Chou ch ino is,  o ignons

G YO Z A S  P O U L E T  6 . 5 0
Chou ch ino is,  sésame

DI M  S UM S  A R T I S A N A U X  9 . 0 0
Tr io découver te :  bœuf & bas i l ic  tha ï , 
crevet te sauvage, poulet  & chou ch ino is

VA P E U R S
Avec accompagnement fr ites ou riz sauté

B A O S  P O U L E T   1 4 . 0 0
Poulet karaage fr i t ,  sauce sr i racha au poivre 
noir, cébette, chou rouge mariné

B A O S  B O E UF  1 4 . 0 0
Pul led beef ,  o ignon f r i t ,  cor iandre,  sésame, 
chou rouge mariné

B A O S  E B Y  F R I E D  1 4 . 0 0
Crevettes tempura, sauce sriracha poivre 
noir, herbes fraîches, crudités, cacahuètes

B A O S  S H I I TA K E  1 2 . 0 0 
Enok i ,  sh imej i ,  o ignon f r i t ,  chou rouge ma-
r iné, cor iandre

B A O  B U R G E R  S MA S H  1 6 . 5 0 
Steak haché de boeuf, iceberg, moutarde, 
ketchup, pickles, cheddar
(option bacon +3€)

G R E E N  W R A P S
B O E UF  6 . 0 0 
Fi let de bœuf mariné, carotte râpée, soja, 
cébette, sésame

V E G A N  5 . 0 0 
Shi i take, enoki et shimej i  mar inés

C HI R A S H I S  

S A UM O N  1 5 . 0 0
Sashimi  de saumon, r i z  v ina igré,  avocat , 
sésame, nor i 

C HI R A S H I  V E G E   1 3 . 0 0
Riz v inaigré, avocat, légumes marinés, 
sésame 

R A ME N S  

B O E UF  1 7. 0 0
Boui l lon miso,  pu l led beef ,  nou i l les, 
bambou mar iné,  pousses de so ja mar inées, 
œuf poché, cébet te,  wakamé

K A R A A G E  1 6 . 0 0
Boui l lon shoyu,  poulet  croust i l lant  façon 
karaage, noui l les,  so ja,  œuf poché, 
cébet te,  wakamé

P O R C  1 6 . 0 0
Boui l lon miso,  po i t r ine de porc,  noui l les, 
pousses de so ja mar inées,  bambou mar iné, 
oeuf  poché, cébet te,  wakamé

V E G A N  1 5 . 0 0
Boui l lon miso,  rac ines de lo tus,  noui l les, 
bambou mar iné,  enok i ,  sh imej i ,  sh i i take, 
cébet te,  wakamé

B I B I M B A P S

S A UM O N    1 5 . 0 0 
Cocot te de r iz  croust i l lant ,  saumon, maïs, 
pousses de so ja,  chou rouge mariné, 
k imchi ,  œuf poché, edamame

L É G UME S    1 4 . 0 0
Cocotte de r iz crousti l lant, shi i take, enoki 
et shimeji marinés, maïs, pousses de soja,  
chou rouge mariné, kimchi, œuf poché, 
edamame

À LA CARTE

Nous nous tenons à vot re d ispos i t ion pour toute in format ion re la t ive aux a l le rgènes,  Pr ix  nets en euros,  taxes et  serv ice compr is
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FORMULES  
Midi  & so i rC H E E S Y  B I B I M B A P S

C A N A R D  1 8 . 0 0 
Cocot te de r iz  croust i l lant ,  pu l led duck, 
scarmoza,  pousses de so ja,  maïs,  chou 
rouge mar iné,  œuf poché, edamame

P O R C  1 6 . 0 0
Cocot te de r iz  croust i l lant ,  porc char  s iu, 
scarmoza,  pousses de so ja,  maïs,  chou 
rouge mar iné,  œuf poché, edamame

ACCOMPAGNEMENTS

B O K  C H OI  5 . 0 0
Légumes ch ino is en robata 

K I M C HI   5 . 0 0
Chou ch ino is fermenté et  ép icé

R I Z  5 . 0 0
Classique ou vinaigré, graines de sésame

NO UI L L E S  5 . 0 0
Soja et  sésame

F R I T E S  6 . 0 0
Mayonnaise tha ï

R O B ATA S  
Barbecue hibachi,  serv is avec 
accompagnement f r i tes ou r iz sauté

P O U L E T  G R I L L É  1 6 . 0 0
Sauce Kikoman, sésame, cébette, oignons frits

B O E UF  2 4 . 0 0
Filet de boeuf façon tigre qui pleure, ai ls fr its

L I E U  J A U NE  1 9 . 0 0
Mar iné au miso et  au past is

DE S S E R T S  

A N A N A S  7. 0 0 
Ananas rôt i  au robata japonais,  
caramel isé au sésame 

M I S S  B A O  7. 0 0
Pain vapeur,  banane, cacahuètes  
gr i l lées et  noccio la ta

C H E E S E C A K E  7. 0 0
Fru i ts  rouges mar inés au saké 

M O C HI S  GL A C É S  7. 0 0
2 parfums au choix : framboise-pistache, 
popcorn, noisette, caramel beurre salé
Option tempura f lambé au rhum +5€

T I R A M I S U  7. 0 0
Framboise,  l i tch i

B E N TO  B OX
S u r  p l a c e

PA N A S I A N  2 4 . 0 0
Gyozas poulet ,  green wraps
boeuf ,  bao eby Fr ied,  f r i tes,

cheesecake

V E G G I E  2 4 . 0 0
Gyozas végétar iens,  green

wraps vegan, bao sh i i takes,

f r i tes,  cheesecake

B A N H  M I
Exclus ivement à emporter

Boeuf ,  poulet ,  porc
ou végétar ien

7.50



BOISSONS CHAUDES
C A F É S  &  C O 
Café 5c l  2 . 3 0
Déca 5cl  2 . 4 0
Café no iset te 7c l  2 . 5 0
Double expresso 12cl  4 . 3 0
Café crème 12cl  2 . 7 0
Grand café crème 20cl  4 . 7 0
Cappuccino 20cl  5 . 0 0
Chocolat  chaud 20cl  5 . 0 0

T H É S  25cl  4 . 2 0
Thé ver t  à la  menthe,  Thé Ear l  Grey,  
Thé ja rd in fumé, Thé ver t  au jasmin,  Thé 
ver t  sencha b io,  Thé b lanc rose & l i tch i

R O OI B O S  25cl  4 . 2 0 
Rooibos aux épices  
Rooibos f ru i ts  rouges b io

I N F U S I O N S  25cl  4 . 2 0 
Verve ine,  Verve ine-menthe,  Camomi l le

BOISSONS FRAICHES
E A U  S I R O P  25cl  3 . 2 0
D I A B O L O  25cl  3 . 8 0
Fra ise,  grenadine,  menthe,  c i t ron, 
pêche, h ib iscus,  v io le t te

L I M O N A DE  25cl  3 . 5 0 
 

J U S  DE  F RUI T S  25cl  4 . 5 0
Jus ananas,  tomate,  pomme, 
orange, pamplemousse,
Nectar  cranberr y

S O DA S  33cl  4 . 5 0
Coca Cola,  Coca Zéro,  Coca Cherr y
Orangina,  Spr i te,  Fuzetea pêche, 
Schweppes Ind ian Tonic

L O ND O N  E S S E N C E  20cl  5 . 5 0
Ind ian Tonic,  Ginger Beer,  Roasted  
P ineapple,  Ginger A le,  P ink Grapef ru i t        

E A U X
Perr ie r  33cl  4 . 5 0
Plancoët 50cl  4 . 7 0  /  100cl  6 . 5 0
Badoi t  50cl  4 . 7 0  /  100cl  6 . 5 0

BIÈRES
B I È R E S  P R E S S I O N

Moret t i  b londe 4.6%

25cl  4 . 8 0  /  33cl  6 . 5 0  /  50cl  9 . 0 0

Laguni tas IPA 6.2%

25cl  5 . 9 0  /  33cl  7. 7 0  /  50cl  1 0 . 8 0

B I È R E S  D U  J A P O N

I k i  Beer Gingembre 33cl  5.5% 8 . 0 0

I k i  Beer Yuzu 33cl  4.5% 7. 5 0

Kir in  Ich iban 33cl  5% 6 . 5 0

Sapporo 33cl  4.7% 6 . 5 0

Kir in  Ich iban 33cl  0,0% 6 . 0 0

B I È R E  DE  T HA Ï L A NDE

Singha, Tha ï lande 33cl  6 . 5 0

ALCOOLS DIVERS	
V O D K A  4cl  	

Vodka Pador iz  9 . 0 0

G I N  4cl  	

Gin Roku 8 . 0 0

Akor i  Gin Cherr y B lossom 9 . 0 0

Le Gin -  Chr is t ian Drou in 9 . 0 0

R H UM  4cl  	 	
Bacard i  Ocho 9 . 0 0 	

V E R M O U T H  &  B I T T E R S  4cl  	  
Mancino Sakura 1 2 . 0 0

Absinthe 1 2 . 0 0

W HI S K Y  4cl  	

Armor ik  1 0 . 0 0

Tenjaku Blended 9 . 0 0

Tenjaku pure mal t  1 2 . 0 0

Bul le i t  bourbon 8 . 0 0

C A LVA D O S  4cl  	

Le Domfrontais - Chr ist ian Drouin 10.00

L’abus d’a lcool  est  dangereux pour la  santé.  À consommer avec modérat ion Pr ix  nets en euros,  taxes et  serv ice compr is



SAKÉS 

NINKI-ICHI

(Pét i l lant )
30cl  2 9 . 0 0

HAKKAISAN

(Sec) 
72cl  7 5 . 0 0 
8cl  1 1 . 0 0

KITAYA

Tokubetsu souden
(Fruité)
72cl  7 5 . 0 0 
8cl  1 1 . 0 0

NARUTAKI SHUZO

Taikobai
(Liqueur de prune)
72cl  8 5 . 0 0
8cl  1 3 . 0 0

AKAYANE

(L iqueur de yuzu) 
72cl  8 5 . 0 0 
8cl  1 3 . 0 0


